
 

 

 
Price: 150 € per person – Reserve: +34 954 191 000 or reserve@casadecarmona.com  

2015 Cena de Fin de Año 
Jueves 31 de Diciembre 2015 

 

Un Cóctel en la Biblioteca a partir de las 19:00 
 

Catena Malbec - Contino - Pago de Capellanes - Viña Ardanza 

Queso de Cabra Curado - Parmesano - Frutos Secos Dulces y Salados 

Jamón Serrano con Picos y Panes 
 

* * * * * 

Cena en el Restaurante Gracia a las 9:00 PM precisas. 
 

Taza de Caldo Caliento de Pescado con Berberechos y Cilantro 
 

Ensaladilla de Tomate, Langostinos y Mayonesa sobre Salmorejo de Pepino 
 

Ostras de Galicia sobre Hielo Pilé con limas y limones 
 

Salmón Marinado al Eneldo fresco en Casa, 

con Ensaladita, Cebollita, Alcaparras, Mayonesa y Tostaditas 
 

Vieiras a la Plancha sobre Crema de Alcachofas, con Puntas de Espárragos Verdes 
 

Sorbete de Mango con Frutos del Bosque 
 

Crepes con Manzanas Caramelizadas, Toffee y Nata Montada 
 

Cafés, Tés y Turrones 
 

Blanco Marqués de Riscal Limousin Verdejo Fermentado en Barrica 

Tinto Reserva de la Casa del Ribera del Duero 

 

* * * * * 

Campanas de Año Nuevo en el Patio de Columnas a partir de las 11:45 

Retransmisión de las campanas en la Puerta del Sol de Madrid 
 

Cava y 12 Uvas sin Pepitas 
 

Fiesta de Año Nuevo en el Salón Ajedrez 

Bar y Música hasta las 02:00 

 



 

 

 
Price: 150 € per person – Reserve: +34 954 191 000 or reserve@casadecarmona.com  

2015 New Year’s Eve Dinner 
Thursday December 31st, 2015 

 

A Cocktail in the Library from 19:00 onwards 
 

Catena Malbec - Contino - Pago de Capellanes - Viña Ardanza 

Cured Iberian goat cheese - Parmesan - Dried Fruits 

Jamón Serrano with Breads and Breadsticks 
 

* * * * * 

Dinner in the Restaurant Gracia at 9:00 PM Sharp. 
 

A Warm Cup of Fish Broth with Clams and Coriander. 
 

A small salad of Tomato, Prawns, Mayonnaise on a Cold Tomato and Cucumber Soup 
 

Oysters from Galicia on Ice, with Limes and Lemons 
 

Home-Marinated Salmon with Fresh Dill,  

Little Salad, Fresh Onion, Capers, Mayonnaise and Toasts. 
 

Pan-fried Scallops on a Cream of Artichoke with Green Asparragus Tips. 
 

Mango Sherbet with Red Fruits 
 

Crepes with Caramelized Apples, Toffee and Whipped Cream 
 

Coffees, Teas, Turrones (Almond Cakes) 
 

White Marqués de Riscal Limousin Verdejo Fermentado en Barrica 

Red Reserva de la Casa del Ribera del Duero 

* * * * * 

 

New Year's Bells in the Patio de Columnas from 23:45 

TV Broadcast of the Show at Puerta del Sol in Madrid. 
 

Cava and 12 Seeded Grapes. 
 

New Year's Party at the Salón Ajedrez 

Bar and Music until 02:00 


